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COKOLADNI HRSKAVCI

- 100 gr cokolade za kuhanje

. 100 gr mlijecne Cokolade

. 100 gr kukuruznih pahuljica

. 1 vanilj SecCer

. 1 zlica Nutelle ili sli¢nog namaza
« 50 gr masla

Maslo, ¢okoladu za kuhanje, mlije¢nu Cokoladu te vanilj Secer
otopite na pari. U to dodajte kukuruzne pahuljice i ostavite da
se ohladi na sobnoj temepraturi. Nakon pola sata dodajte zlicu
Nutelle 1 oblikujte dvjema zlicama hrpice. Stavljajte ih na
foliju 1 u frizider. Nakon par sati hrpice stavite u koSarice 1
posluZite.
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